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Nuestra división BOUTIQUE by Vergaramillan ha sido creada en respuesta a la
constante necesidad de nuestros clientes de obtener productos o servicios
para complementar sus celebraciones sin tener que contratar un formato full
service para sus eventos.

El formato BOUTIQUE es ideal para aquellos eventos donde no se requeire de
una alta logistica pero si de una excelente gastrnomia y servicio, con un
formato de control compartido, nosotros nos encargamos de enviar alimentos,
mobiliario en formato de renta y personal y tu solo das segumiento al servicio
del personal y a la secuencia de tu evento.

Todos lo que necesitas para enriquecer tus grandes momentos, lo encuentras
AQUI.

En nuestra oferta encontrarás taquizas, parrilladas, canapés y bocadillos,
carnitas michoacanas, barras y mesas especializadas, coffee breaks, box lunch,
pastelería, repostería, decoración para eventos, venta y renta de mobiliario,
chocolatería artesanal, regalos exclusivos, souvenirs para eventos, mezcal
artesanal, entre otros, todo bajo el sello Vergaramillan.



Mesas y barras

Snacks

15

29

Eventos 3

VM boxes 23



E V E N T O S



Volovanes de queso cottage y tocino
Pambazos de mole poblano con pollo

Empanadas a la poblana
Volovanes de atún a la mexicana

Pambazos de pipián verde o rojo con pollo
Empanadas de tinga

Volovanes a la poblana
Mini sándwich de pollo

Bollos de adobo
Mini croissant de jamón con queso
Empanadas de atún a la mexicana
Volovanes de champiñones al ajillo

Mini croissant de mole poblano
Mini sándwich de jamón de pavo

Bocadillos mexicanos



Salados
Kushiague de camarones
Shot serrano con melón y espuma de mayonessa de perejil
Crujiente de queso parmesano con case de jitomate y jamón selva negra
Pita de tapenade, queso ceniza y aceite de ajo
Foccacia de finas hierbas, crema de queso azul y peras
Mini quiche de tocino y espinacas
Natilla de alcachofa en pan de centeno
Mini brochetas mar y tierra
Quiche de calabacitas tiernas y hierbabuena
Involtini de salmón y pimiento confitado
Perlas de pescado fritas en salsa de ciruela
Wonton de camarón y teriyaki
Mini chapata de roastbeff
Minipizzeta de queso de cabra y pesto de albahaca
Tartar de salmón y queso mascarpone
Satay de res y cacahuate tostado
Crujiente de parmesano y jamón serrano
Mini brochetas teriyaky de pollo

Dulces
Mini tiramisú con soletas y crema dulce de café
Tapioca and sweet berries
dulce de tapioca y frutos rojos
Mini pie dulce de manzana y mascarpone nueces de castilla y mantequilla
Mini danish de chocolate rolls de pasta hojaldre bañados en chocolate 
Mousse e chocolate y mermelada  de zarzamoras chocolate semiamrgo y crema dulce
Cake pops de chocolate  blanco paletas de pastel con cobertura de chocolate 
Tarlet de frutillas y crema pasta sable con frambuesas dulces
Mini clericot Frutas de la estación y vino tinto

Canapés
Bocadillos

pequeñas delicias

y

Canapés gourmet

$22.50 $21.50 

$25.00 
 50-249 piezas

$23.50 

*precios por pieza

 250-499 piezas

 500-999 piezas  1000 en adelante

$32.00 $30.00 

$35.00 
 50-249 piezas

$33.00 

*precios por pieza

 250-499 piezas

 500-999 piezas  1000 en adelante
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buffet
Desayuno

mesa con delicias matutinas
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Alimentos y bebidas:
Omellet a la poblana

Chilaquiles con pollo verdes, 
rojos, de mole 

poblano o al chipotle
Tlacoyos con salsa y queso

Frijoles refritos a la mexicana
Fruta de la estación en salsa de hoja santa

Jugo de cítricos
Café americano o de la olla

Muffins artesanales
Pan de sal



Mobiliario:

Mesa para buffet
Chaffers

Mobiliario decorativo para buffet 
Cafetera

Loza, cubertería y cristalería



Decoración:
Arreglo de flores natulares, estilo minimalista

para la mesa de buffet



Personal:
1 Mesero por cada 20 personas




$415.00 

$400.00 

$435.00 
 25-49 personas

 50 personas

100 personas

$385.00 
150 personas en

adelante



Taquizas
auténticos guisados

mexicanos
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Incluye:
Arroz rojo o a la poblana

Frijoles refritos a la mexicana
3 platillos estelares a elegir sobre menú

3 platillos guarniciones a elegir sobre menú
Tortillas y pan de romero artesanal

Aguas artesanales naturales, para alimentos



Montaje:
1 mesa de buffet (tablón con mantelería)

vajilla
Cubertería

Vasos de cristal
Servilleteros, saleros, tortilleros, salseras y

ceniceros



Personal:
1 persona para atención en buffet (durante alimentos,

por cada 50 personas)

Paquete 2 
 "alimentos

+ buffet"

Incluye:



Arroz rojo o a la poblana
Frijoles refritos a la mexicana

3 platillos estelares a elegir sobre menú
3 platillos guarniciones a elegir sobre menú

Tortillas y pan de romero artesanal
Entrega a domicilio en la ciudad de puebla

30-49 pax $145.00 $125.00 $115.0050 pax 100 pax

 "alimentos"
Paquete 1 

$105.00150 pax

30-49 pax $225.00 $175.00 $165.0050 pax 100 pax $150.00150 pax
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Incluye:
Arroz rojo o a la poblana
Frijoles refritos a la mexicana
3 platillos estelares a elegir sobre menú
3 platillos guarniciones a elegir sobre menú
POSTRE mirror glaze individual
Tortillas y pan de romero artesanal
Aguas artesanales naturales, para alimentos
Refresco y hielo

Montaje:
1 mesa de buffet (tablón con mantelería)
1 mesa de bebidas (tablón con mantelería)
Mesas redondas con mantel y cubre mantel
Sillas plegables sin funda
Vajilla
Cubertería
Vasos de cristal
Servilleteros, saleros, tortilleros, salseras y ceniceros

Personal:
1 persona para atención en buffet (durante alimentos,
por cada 50 personas)
1 persona para atención en bebidas por cada 100 personas

paquete 3 
 "buffet +
montaje"

Taquizas
auténticos guisados

mexicanos

30-49 pax $295.00 $265.00 $250.0050 pax 100 pax $235.00150 pax



38

Incluye:
Arroz rojo o a la poblana

Frijoles refritos a la mexicana
3 platillos estelares a elegir sobre menú

3 platillos guarniciones a elegir sobre menú
POSTRE mirror glaze individual

Tortillas y pan de romero artesanal
Aguas artesanales naturales, para alimentos

Refresco y hielo



Montaje:
1 mesa de buffet (tablón con mantelería)

1 mesa de bebidas (tablón con mantelería)
Mesas redondas con mantel y cubre mantel

Sillas plegables sin funda
Vajilla

Cubertería 
Vasos de cristal

Servilleteros, saleros, tortilleros, salseras y ceniceros



Personal:
1 persona para atención en buffet (durante alimentos,

1 por cada 50 personas)
1 mesero por cada 20 personas

*con sillas versalles o tiffany o avant garde y mix de mesas redondas y cuadradas
con mantel,  aumenta por persona $55.00

*Hasta 6 horas de servicio
*Centro de Mesa bajo desde $400.00 c/u Flor Natural

paquete 4 

 "buffet +
montaje +
meseros"

Taquizas
auténticos guisados

mexicanos

30-49 pax $360.00 $290.00 $275.0050 pax 100 pax $260.00150 pax
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Mancha manteles  costillas de cerdo y 
salsa de chiles varios

Costillas en chile morita
Cochinita pibil al estilo de la casa



Platillos complementarios (elegir 3

opciones)
Chicharrón en salsa verde 

Ensalada de nopalitos receta
propia con su quesito cotija y chiles 

en vinagre 
Papas con chorizo y rajas 
Chicharrón en salsa roja 

Rajas de chile poblano en crema
con sus champiñones y elotes 



Aguas artesanales naturales (elegir 

2 opciones)
Coctel de cítricos
Durazno y melón

Guayaba y naranja
Betabel y manzana

Tuna y apio

Platillos base
Arroz rojo

Frijolitos refritos a la mexicana



Platillos estelares (elegir 3 opciones)
Rollitos de pechuga con jamón y

queso en guarnición de verduras 
a la mantequilla

Brochetas de pollo a la pimienta 
Puntas de res a la mexicana 

Fajitas de pollo al chipotle
Tiras de carne enchilada con 

queso fresco y nopalitos
Mole poblano con pollo 

Lomo de cerdo a la poblana 
Pollo en mole de cacahuate 

Pipián rojo con pollo
Pipián verde con pollo 

Costillas en salsa de chile pasilla

taquiza
M e n ú

auténticos guisados mexicanos
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Entrada
Botana poblana con mini cemitas,

tacos dorados y guacamole con
queso fresco y chicharrón



En el asador

Arrachera
Costilla de roast beef

Cecina natural
Chistorra y salchichón

Lomo de cerdo marinado
Costillas bbq



Para acompañar

Arroz rojo
Frijoles charros

Papas al horno con jamón  en salsa
de queso

Pimientos y hongos a la parrilla 



Guarniciones
Cebollitas y nopalitos al vapor

con especias
Salsas verde, roja y mexicana

Habanero con cebolla morada
Tortillas

Limones

 $545.0050 pax

*con sillas versalles o tiffany o avant garde y mix de mesas redondas y cuadradas con
mantel,  aumenta por persona $55.00
*Hasta 6 horas de servicio
*Centro de Mesa bajo desde $400.00 c/u Flor Natural

parrilla
A la

auténticos guisados mexicanos

Postre
POSTRE mirror glaze individual



Montaje

Mesas redondas con mantel y cubre mantel
Sillas plegables sin funda

1 parrilla
1 mesa de buffet (tablón con mantelería)

1 mesa de bebidas (tablón con mantelería)
Vajilla

Cubertería
Vasos de cristal

Servilleteros, saleros, tortilleros, salseras y
ceniceros

Refresco y hielo



Personal
1 persona para atención en buffet

(durante alimentos, por cada 50 personas)
1 mesero por cada 15 personas

1 parrillero

$595.0025-49 pax

$495.00100 pax

$475.00150 pax
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Alimentos y Bebidas
Guacamole y frijolitos refritos
Arroz rojo 
Tacos de sesos
Carnitas receta de la casa, maciza y cueritos (250grs.
aproximadamente por persona)
salas verde, roja, pico de gallo y habanero con cebolla morada
Chicharrón prensado
Cebollitas y nopalitos
Pepinos y rabanitos
Limones
Tortillas
Refrescos, mezcladores y hielo

Montaje
Mesas redondas con mantel y cubre mantel
Sillas plegables sin funda
1 parrilla
1 mesa de buffet (tablón con mantelería)
1 mesa de bebidas (tablón con mantelería)
Vajilla
Cubertería
Vasos de cristal
Servilleteros, saleros, tortilleros, salseras y ceniceros

Personal
1 persona para atención en buffet
(durante alimentos, por cada 50 personas)
1 mesero por cada 20 personas
1 parrillero

michoacanas
Carnitas

receta de la casa 

*con sillas versalles o
tiffany o avant garde y
mix de mesas redondas
y cuadradas con
mantel,  aumenta por
persona $55.00
*Hasta 6 horas de
servicio
*Centro de Mesa bajo
desde $400.00 c/u Flor
Natural

$425.00 
100 personas

$415.00 
150 personas en

adelante

$455.00 
50 personas
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*No inlcuye centros de mesa

casa

Tu evento
en nuestra

 tiempos
20 en adelante

 tiempos

incluye: 7 horas
de servicio,
montaje
completo,
refrescos y
hielos, 1 mesero
por cada 15
personas, café
americano o de
olla, cocteles de
bienvenida,
vigilancia para
autos y
descorche.

pollo o cerdo$645.00

$715.00
Filete de res, salmón o atún

3Menú 
$620.00

10-19 personas

$685.00
10-19 personas 20 en adelante

pollo o cerdo$675.00

$750.00
Filete de res, salmón o atún

4
 

Menú 
$645.00

10-19 personas 20 en adelante

$725.00
10-19 personas 20 en adelante
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románticas
Cenas

experiencias íntimas exclusivas

Menú Fusión o Mexicano gourmet 
en 4 tiempos para 2 personas
Cubiertos 
Copas 
Plato base
Loza
Servilleta en Tela

Centro de mesa en flor natural desde $650.00



servicio de mesero desde $500.00

$2,800.00
desde

Somos expertos en crear cenas románticas originales y únicas, para un
proyecto personalizado sólo contáctanos y crearemos la mejor experiencia
para ti y tu pareja.
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break
Coffee 

$145.0025-49 pax

*Agrega cafe capuchino, express y té por $50.00 por persona
*hasta 4 horas de servicio

*Precios más IVA
*Precios por persona

Incluye
Café Americano

Pastas 
Refrescos

Agua Natural embotellada



Montaje
1 Mesa de Buffet (Tablón con Mantelería)

Vajilla
Vasos de Cristal



Personal

1 persona para atención en buffet o cocina 
 (durante alimentos, por cada 50 personas)

$205.00con 3 bocadillos por persona

$125.0050 en adelante $185.00con 3 bocadillos por persona



M E S A S  Y
B A R R A S



Americano
Capuchino y frapuchino
Express
Tés

Americano
Capuchino y frapuchino natural y de sabores
Express
Tés e infusiones

Americano
Capuchino y frapuhino natural y de sabores
Express
Tés e infusiones
Variedad de Chocolates fríos y/o calientes, artesanales 100% mexicanos

Precio por persona
4 Horas de servicio
Barra de madera
Montaje y Desmontaje en la Ciudad de Puebla, para servicios foraneos se cotizán por
aparte 
Cafeteras, vajilla, cubiertos y cristalería
Personal de atención en barra
NO Incluye decoración floral

Ofrecer a tus invitados una variedad exquisita de cafés, infusiones y/o chocolates
artesanales 100% mexicanos es una forma de agradecerles el compartir contigo un
momento importante, te presentamos nuestras opciones.

Barra 1 incluye:

50-90 personas $70.00  /  100-400 personas $60.00

Barra 2 incluye:

50-90 personas $85.00 / 100-400 personas $75.00

Barra 3 incluye:

50-90 personas $115.00 / 100-400 personas $105.00

EN TODAS LAS OPCIONES INCLUYE:

16
café y chocolate
barrade

*Las opciones que te presentamos pueden personalizarse a tu gusto, solo
haznos saber lo que te gustaría y te elaboramos una propuesta a tu medida.



Ginebras TANQUERAY, BOMBAY SHAPPHIRE, BULLDOG Y PUERTO DE INDIAS
Frutas, especias, agua tónica, agua mineral y jugos
Mezcal artesanal RconR, espadín, tepextate y tobala
Sal de gusano 3 sabores, rodajas de naranja y piña en trozos
2 Cervezas corona o victoria 210ml por persona
1 barman por cada 100 personas y 1 ayudante de barra por cada 50
personas

Precio por persona
Hasta 3 horas de servicio
Barra de madera
Montaje y desmontaje en la Ciudad de Puebla, para servicios
foraneos se cotizán por aparte 
NO incluye refrescos, mezcladores o hielo
NO Incluye decoración floral

Barra de ginebras, mezcal y cervezas para consentir a
tus invitados a su llegada, barra de GINS, MEZCAL y
CERVEZAS.

Barra de gins, mezcal y cerveza incluye:

50-90 personas $285.00 / 100-400 personas $235.00

Incluye:

317*Las opciones que te presentamos pueden personalizarse a tu gusto, solo
haznos saber lo que te gustaría y te elaboramos una propuesta a tu medida.

gins, mezcal y 
cervezas

barrade



Precio por persona
Barra de madera
Montaje y Desmontaje en la Ciudad de Puebla, para servicios
foraneos se cotizán por aparte 
NO incluye refrescos, mezcladores o hielo
NO Incluye decoración floral

Cuando se trata de degustar tragos preparados para
que tus invitados disfruten durante tu evento, una
barra de mixología es lo adecuado para lograrlo.

Barra de Mixología incluye:

6 variedades de coctéles a tu elección, 2 cerveza 210ml por persona, 5
horas de servicio, cristalería, 1 barman por cada 100 personas y 1
ayudante de barra por cada 50 personas.

50-90 personas $220.00 / 100-400 personas $185.00

Incluye:

18
mixología

barrade

*Las opciones que te presentamos pueden personalizarse a tu gusto, solo
haznos saber lo que te gustaría y te elaboramos una propuesta a tu medida.



Precio por persona
Barra de madera
Montaje y desmontaje en la Ciudad de Puebla, para servicios foraneos se
cotizán por aparte 
NO incluye refrescos, mezcladores o hielo
NO Incluye decoración floral

Nuestras barras libres son una gran manera de halagar a tus
invitados con un servicio profesional de bar, contamos con 2 tipos de
los cuáles puedes elegir la ideal para ti.

Barra PREMIUM incluye:
Whisky Johnnie Walker etiqueta roja, brandy Torres 10, tequila josé cuervo
tradicional, vodka absolut azul, ron bacardi blanco, digestivos bayleys, licor 43 y
sambuca Negro, vino tinto español circo o chileno finca andina y vino espumoso
asti parini o pétalo (para brindis), 2 cerveza 210ml por persona, 8 horas de
servicio, cristalería, 1 barman por cada 100 personas y 1 ayudante de barra por
cada 50 personas.

50-90 personas $325.00 / 100-400 personas $295.00

Barra DELUXE incluye:
Whisky johnnie walker etiqueta negra, brandy torres 10, tequila don julio reposado,
vodka absolut azul, ron zacapa, digestivos bayleys, licor 43 y sambuca negro,
vino tinto español circo o chileno finca andina y vino espumoso asti parini o
pétalo (para brindis), 2 cerveza 210ml por persona, 8 horas de servicio, cristalería,
1 barman por cada 100 personas y 1 ayudante de barra por cada 50 personas.

50-90 personas $435.00 / 100-400 personas $395.00

Incluye:

319*Las opciones que te presentamos pueden personalizarse a tu gusto, solo
haznos saber lo que te gustaría y te elaboramos una propuesta a tu medida.

l i b r e

barra



Variedad de chocolates artesanales oscuro y blanco
Frutas
Donas Artesanales, 3 sabores: Canela-cardamomo, Aamaranto-cacao-
chocolate y Frutos rojos-ralladura de naranja
Crepas, 3 sabores: Queso y frutos rojos, Guayaba y avellanas y Arroz con
leche

Precio por persona
3 Horas de servicio
Barra de madera
Montaje y Desmontaje en la Ciudad de Puebla, para servicios
foraneos se cotizán por aparte 
NO Incluye decoración floral

Barra con chocolates hechos con cacao 100% mexicano, crepas
dulces, donas artesanales y para acompañar malteadas,
chocolates frios y calientes, una verdadera delicia para
compartir los mejores festejos.

Mesa DE CHOCOLATERÍA, CREPAS Y DONAS incluye:

50-90 personas $195.00 / 100-400 personas $165.00

Mejora la experiencia y agrega BEBIDAS a tu orden: malteadas, 2
sabores: Taro y Chai y chocolates artesanales frios y calientes (4
variedades)

50-90 personas $240.00 / 100-400 personas $210.00

Incluye:

20

chocolatería,
crepas y donas

mesade

*Las opciones que te presentamos pueden personalizarse a tu gusto, solo
haznos saber lo que te gustaría y te elaboramos una propuesta a tu medida.



6 tipos de quesos: manchego saborizado, brie, mozarella de bufalo,
provolone, gouda y de cabra.
6 tipos de carnes frías: roast beef, jamón serrano, pechuga de pavo a
las finas hierbas, selva negra, lomo embouchado y salami italiano, pan
artesanal natural y saborizados.
Acompañamientos: fresas, uvas verdes, uvas moradas, melocotones,
higos, peras, manzanas, jitomates cherry, aceitunas negras, aceitunas
verdes, compota de frutas, galletas gourmet, nuez de la india, nueces,
almendras, ciruela pasa y dip de chile güero

Precio por persona
Servicio por 2 horas
Barra de madera
Montaje y desmontaje en la Ciudad de Puebla, para servicios foraneos
se cotizán por aparte 
NO Incluye decoración floral

Una de las mejores maneras de recibir o halagar a tus invitados
es con una barra de quesos, carnes frías, frutas, pan artesanal
y/o chocolatería, te presentamos algunas opciones para que
elijas la que mas te guste.

Mesa DE QUESOS incluye:

50-90 personas $225.00 / 100-400 personas $195.00



Agrega una sección de chocolatería artesanal 100% mexicana
por $55.00 por persona




Incluye:

321*Las opciones que te presentamos pueden personalizarse a tu gusto, solo
haznos saber lo que te gustaría y te elaboramos una propuesta a tu medida.

quesos y 
charcutería

mesade



Sección de salados y botanas, sección de dulces granel y de marca

Sección de salados y botanas, sección de dulces granel y de
marca y sección de postres o sección de chocolatería

Sección de salados y botanas, sección de dulces granel y de
marca y sección de postres y sección de chocolatería 

Precio por persona
2 Horas de servicio
Barra de madera
Montaje y Desmontaje en la Ciudad de Puebla, para servicios
foraneos se cotizán por aparte 
NO Incluye decoración floral

Conoce nuestras opciones de mesas disponibles para tus
eventos, contamos con 3 tipos de los cuáles puedes elegir el ideal
para ti:

Mesa BOUTIQUE incluye:

50-90 personas $175.00 / 100-400 personas $155.00

Mesa PREMIUM incluye:

50-90 personas $195.00 / 100-400 personas $180.00

Mesa DELUXE incluye:

50-90 personas $245.00 / 100-400 personas $230.00

Incluye:

22

dulces y postres
mesade

*Las opciones que te presentamos pueden personalizarse a tu gusto, solo
haznos saber lo que te gustaría y te elaboramos una propuesta a tu medida.

https://vergaramillan.mx/wp-content/uploads/2021/09/Menu-deluxe-2021.pdf
https://vergaramillan.mx/wp-content/uploads/2021/09/Menu-deluxe-2021.pdf


V M  B O X E S
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bocadillos
box

gourmet

de

Chapatas de lomo de cerdo 
en costra de chiles

Bollo de tinta de calamar 
relleno de adobo con pollo

Baguel de parmesano relleno 
de jamón de pavo y queso
crema con alcaparras

Bollo de mole poblano relleno
de pipian verde con pollo

5 

5 

5 

5 

*precios especiales a mayoristas, restaurantes y/o cafeterías
*precios por box

$495.00 1-4 box
$475.00 5-9 box

$445.00 10-20 box



Box
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Para 5 personas

quesos
box

 y carnes frías

de

*precios especiales a mayoristas, restaurantes y/o cafeterías
*precios por box

$935.00 1-4 box
$865.00 5-9 box

$795.00 10-20 box
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desayuno
box
detalles matutinos

de

Brioche de granos preparado
con carnes frías y aderezo de
alcaparras

Jugo natural de toronja con piña
y chia 500ml

Yogurth griego con frutos rojos y
miel de abeja  250ml

Chocolate de frutos rojos 50%
cacao 220ml

Brocheta de hot cakes y frutas
con miel de abeja

1 

1 

1

1 

1 

*precios especiales a mayoristas, restaurantes y/o cafeterías
*precios por box

$185.00 5-9 box
$175.00 10-19 box

$165.00 20-49 box

$155.00 50 en adelante



Frasco con yogurt griego
con fresas, Miel y Chia

Jugo de naranja
Café americano o chocolate

caliente
Hotcakes o pan de elote

 o churros

lunch
Pasta a la bolognesa

Agua artesanal
Gelatina de frutas  y salsa de

rompope



Fajitas de 
pollo empanizadas


 Pasta a la bolognesa
Agua artesanal

Gelatina de frutas  y salsa de
rompope

Brochetas mar y
tierra, pollo o res




Jugo antioxidante
sándwich integral con

aguacate germen 
con aderezo de queso azul

Ensalada de la
casa  




Club Sandwich 
blanco o integral

Enchiladas duo Chilaquiles
con pollo
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Hojaldre de vegetales
y queso de cabra

$195.00

Frasco con yogurt griego
con fresas, Miel y Chia

Jugo de naranja
Café americano o chocolate

caliente
Hotcakes o pan de elote o churrosbox

 uno para cada ocasión

$205.00 $215.00

$155.00

Papas saratoga
Frasco con yogurt griego

con fresas, Miel y Chia
Jugo de naranja 

$165.00

$185.00 $185.00

Frasco con yogurt griego
con fresas, Miel y Chia

Jugo de naranja
Café americano o chocolate

caliente
Hotcakes o pan de elote o churros

*precios especiales a mayoristas, restaurantes y/o cafeterías
*precios por box, desde 15 piezas



lunch

Yogurt griego
con fresas, Miel y Chia

Jugo de naranja
Café americano o chocolate

caliente
Hotcakes o pan de elote o churros 

Chapata  de 
Roast beef




Baguel de
parmesano y jamón

Agua artesanal
Fruta de mano

Gelatina de frutas  y salsa de
rompope

Emparedado de
milanesa de pollo 




Crepas a la 
poblana con pollo

Frasco con yogurt griego
con fresas, Miel y Chia

Jugo de naranja
Café americano o chocolate caliente

Hotcakes o pan de elote o churros

Huevos
benedictinos




Frasco con yogurt griego
con fresas, Miel y Chia

Jugo de naranja
Café americano o chocolate

caliente
Hotcakes o pan de elote o churros

Crepa de Cerdo y
queso de cabra


 Agua artesanal
Fruta de mano

Gelatina de frutas  y salsa de
rompope

Croissant de
jamón de pavo 
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box
 uno para cada ocasión

$215.00

Agua artesanal
Fruta de mano

Gelatina de frutas  y salsa de
rompope

$145.00 $155.00

Agua artesanal
Fruta de mano

Gelatina de frutas  y salsa de
rompope

$155.00
$195.00

$195.00 $135.00

*precios especiales a mayoristas, restaurantes y/o cafeterías
*precios por box, desde 15 piezas



MENÚ
SNACKS



330

Manzana - Betabel Limón - HierbabuenaMaracuyá - Pepino Naranaja - Guayaba 
Alfalfa500 ml 500 ml 500 ml

500 mlsabores
naturales de

aguas

Artesanales 25-49
$25.00

50-79
$23.00

80-99
$22.00

100 en adelante
$21.00

*precios especiales a mayoristas, restaurantes y/o cafeterías
*precios por botella

Contamos con mas sabores...
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$65.00

Emparedado de
Milanesa

$55.00

Emparedado de 
Pierna Adobada

$60.00

Emparedado de 
Jamón de Pavo

$75.00

Club Sándwich
con papas $75.00

Chapata de Res
con puré de papa

$55.00

Baguel de parmesano
y jamón de pavo

$55.00

Pasta bolognesa y/o
mediterranea

$58.00

Hamburguesa 
chica de Res

snacks
menú

*precios especiales a mayoristas, restaurantes y/o cafeterías
*precios por snacks, desde 50 piezas de 1 solo tipo
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$45.00

Ensalada de 
Frutas

$59.00

Ensalada de 
fresa

$55.00

Cemita chica de carne
Enchilada o Milanesa 

$35.00

Gelatina de Frutas 
y salsa de rompope

$30.00

Muffin de arándano o
chcolate

$45.00

Strudel de manzana
y nutella

*precios especiales a mayoristas, restaurantes y/o cafeterías
*precios por snacks, desde 50 piezas de 1 tipo

snacks
menú




